Fritti l Fryed

Fritto di Calamari | Fried Squid 16
Anelli e Ciuffi di Calamaro [1.4.14] [*]

Gran Fritto | Squid, Prawns & Anchovies (Da Condividere | To Share) 28
Anelli e Ciuffi di Calamaro, Code di Gamberi, Alici [1.2.4.14] [*]

Gamberessa | Micro Pink Shrimps 22
Micro Gamberetto Rosa Fritto con Maionese al Lime [1.2.4)

Calamaretto Spillo | Chipirones 24
Micro Calamaro Fritto, Maionese Lime [1.4.14] [*]

Persico Impanato con Patatine | Fish & Chips 16
Filetti di Persico Impanati con Patatine Fritte [1.3.4] [*]

Frittelle di Baccala | Croquetas de Bacalao 20
Crocchette di Baccala con Gazpacho [1.4] [*]

Cotti e Marinati | cooked

Gamberi Alla Catalana | Catalan Prawns 18
Code di Gamberi al Vapore, Pomodoro Fresco e Cipolla Rossa [2.4] [*]

Tonno Tonnato | Tuna Tataki with Tuna Sauce 20
Tonno Scottato con Salsa Tonnata [3.4] [*]

Tonno alla Milanese | Panko Breaded Tuna 24
Tonno doppia Panatura Panko, Datterini e Rapanelli, Maio Wasabi [1.3.4.7] [*]

Pane Burro Acciughe | Anchovies Butter & Bread 14
Acciughe del Mar Cantabrico, Pane Nero di Segale, Burro della Normandia [1.4.7]

Tartare di Pomodoro con Acciughe Cantabriche| Tomato Tartare with Cantabrian Anchovies 18
Tartare di Cuore di Bue, Erba Cipollina, Filetti Maxi di Acciuga Cantabria e Crumble di Pane al Pomodoro [1.4]

Polpo alla Plancia| Grilled Octopus 24
Polpo, Olio Affumicato, Patate, Olive Taggiasche, Pomodorini Confit, Paprika Dolce e Capperi [4.14] [*]

Tiepido DaMare | Warm Seafood Salad 24
Cottura al vapore: Code di Gamberi, Tentacolo di Polpo, Calamaretti e Ciuffi, Olio, Limone e Prezzemolo [2.4.14] [*]

Crudi | Raw

Plateau Tartare | Raw Fish Tartare (Da Condividere | To Share) 38
Ombrina, Tonno, Gambero Rosso Mazara [2.4] [*]

Tartare di Tonno | Tuna Tartare 16
Tonno Pinna Gialla, Avocado, Salsa Ponzu [1.4.6] [*]

Ceviche di Ombrina | Croaker Ceviche s 18
Ombrina, Lime, Pomodoro, Peperoncini, Rapanelli, Cipolla Rossa [4] [*]

Tartare di Gamberi Rossi di Mazara | Red Shrimps Tartare 24
Gambero Rosso di Mazara, Pane Fritto al Lime, Caviale al Tartufo [1.2.4] [*]

Tartare di Scampi e Foie Gras | Langoustine & Foie Gras 28
Scampi di Sicilia, Foie Gras e Crumble al Balsamico [1.2.4] [*]

Tagliatelle di Calamaro | Squid Crudo Noodles 24
Julienne di Calamaro Crudo, Uova di Salmone, Furikake [1.4.6.8.11] [*]

Carpaccio di Ricciola Mediterranea | Amberjack Carpaccio S 24
Carpaccio di Ricciola, Erba Cipollina, Salsa Ponzu, Jalapeno e Concassé di Pomodoro [4.6] [*]

Carpaccio di Cappesante | Scallops Carpacccio 28

Carpaccio di Cappesante, Caviale di Acciughe, Tuile al Pomodoro [1.4.14] [*]



Ostriche & Crostacei | Oysters & Shellfih

3pz
Ostriche Kys | Oysters Krystal N° 2 16
Limone, Pepe, Vinaigrette e Scalogno [14]
Gamberi Rossi di Mazara Il Misura | Red Shrimps Il Size 16
Gamberi Rossi di Mazara del Vallo di 2* Misura Serviti al Naturale [2] [*]
Panini | Sandwiches
Panino Tonno Stracciatella Pesto | Tuna Burger
FishBurger di Tonno Crudo con Pesto e Stracciatella [1.3.4.7.11] [*]
Insalate | salads
Insalata Greca | Greek Salad V

Feta, Pomodori, Cipolla, Olive, Capperi, Origano [7]

Contorni | side Dishes

Hummus di Ceci | Chickpea Hummus

Hummus di Ceci, Paprika Dolce, Erba Cipollina [11]

Salicornia | Glasswort

Salicornia (Asparagi di Mare) cotta al Vapore, Cipolla, Rapanelli

Pomodori Misti | Tomatoes Salads

Insalata di Pomodori Datterini Rossi, Gialli, Testanera

< < < |<

Patatine Fritte | French Fries

Patatine Fritte ¥

Dolci | Dessert

Tiramisu Classico | Tiramisu al Pistacchio

Tiramisu Classico al Caffé (136781017

CheeseCake

Cheese Cake fatta in casa cotta: Marmellata Frutti Rossi oppure Caramello Salato (1.3.56.7.8.1011.13]

Crostata Mele | Apple Cake

Crostata alle Mele con Marmellata di Albicocche [1.23.4567.89.10.11.12.13.14] [*]

Crostata al Cioccolato | Chocolate Cake

Crostata al Cioccolato, Mousse di Ricotta, Mascarpone e Cacao, Crema Pasticcera al Cioccolato [1.3.46.7.8.9.1011.12.13.14] [¥]

Sorbetto alla Frutta |Fruit Sorbet

Mandarino | Lime | Fragola 4

Il cliente é pregato di comunicare al personale di sala la necessita di consumare alimenti privi di determinate sostanze allergeniche prima dell’ordine. Alcuni prodotti freschi di origine animale, cosi come i
prodotti della pesca somministrati crudi, vengono sottoposti ad abbattimento rapido di temperatura per garantire la qualita e |a sicurezza, come descritto nel Piano HACCP ai sensi del Reg. CE 852/04 e

Reg. CE 853/04

Allergeni

1 Cereali contenenti glutine, 2 Crostacei e prodotti a base di crostacei, 3 Uova e prodotti a base di uova, 4 Pesce e prodotti a base di pesce, 5 Arachidi e prodotti a base di arachidi, 6 Soia e prodotti a base di
soia, 7 Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio), 8 Frutta a guscio, 9 Sedano e prodotti a base di sedano, 10 Senape e prodotti a base di senape, 11 Sesamo e prodotti a base di semi di sesamo, 12

Anidride solforosa e solfiti, 13 Lupini e prodotti a base di lupini, 14 Molluschi e prodotti a base di molluschi, [*] Decongelato

Orari Cucina | Kitchen 12.00 - 14.30 / 19.00 — 21.30
Coperto | Service Charge €. 2
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